UUE AJA
PIPARKOOGID

SUL ON VAJA:

e 5dl mandlijahu

e 2,5dl tumedat tatrajahu

e 3 tl piparkoogi
maitseainet

e 0,5 tl soola

e 0,5 tl kiipsetuspulbrit

e 1dl mett

e 2 spl vahtrasiirupit

e 2 spl vedelat extra
virgin kookosoli

1 muna



VALMISTA NII:

e Sega kokku koik kuivained

e Seejarel lisa iilejadanud ained.

e Sega seni, kuni mass on iithtlane.

e Massi tainas toidukilesse voOi
kiipsetuspaberisse ja jata
kiitlmkappi vahemalt 4 tunniks
voi iileoo seisma.

e Rulli tainas lahti. Kasuta
tatrajahu, et oleks kergem
rullida.

e Vormi piparkoogid.

e Kiipseta kuni on kuldpruunid.

e Naudi!
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